Etwas zum an féingen

WeiBfisch-Tartar, Crumble mit Salbei und Zitronenconfit
11

Die Kalbszunge, die grine Sauce und das Coimo-Schwarzbrot
10

Gebratene Jakobsmuschel, Selleriepiree und griiner Apfel
13

Piemontesischer-Art Tartar "Coalvi", Eiercreme,
Drangoncello und Himbeere
12




Erste Géinge

Carnaroli-Reis, Lauch, marinierter Saibling und Bottarga
(Mindestens 2 Personen)
138

Cappellacci gefullt mit Kalbfleisch, Mandelmilch und Datteln
14

Kartoffel-Rhabarber Gnocchi, Taleggio DOP
138

Eierspaghetti, Rucolacreme, Muscheln und Meeresschaum
12

A[le angebotenen Pastas sind bausgemac})t

Zweite Géinge

Hahnchen, Belgischer Endiviensalat und karamellisierte Schalotte
16

Gratinierter Wolfsbarsch, Zucchini mit Minze und gerosteten Tomaten
17

Piemontesisches Rinderfilet SuBBkartoffeln und Karotten
29

Lachsforelle, Erbsenptiiree, Taggiasca-Olivenpulver und Pinienkerne
16

1 Carpinus

ristorante




Kdase

Unsere Selektion von Kise "La Casera”:

- Paglietta Piemontese
- Robiola di Roccaverano
- Fiacco di Capra
- Toma di Campertogno
- Blu al cucchiaio

13

Desserts

Semifreddo mit Brombeeren und Kastanien Croccante
6

Tortchen mit Buchweizenmehl, Mandeln und siBen Pflaumen

7

Mascarpone-Creme, Rhabarber und Erdbeeren, Crumble
6

Millefeuille, Schafsricotta, Feigen und gesalzenes Karamelleis
7

Bei Lebensmittelun'vertrdglicb/@iten fmgen Sie das Personal nach dem Menii mit der Liste der Al[ergene

1 Carpinus

ristorante




