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Etwas zum anfängen…



Weißfisch-Tartar, Crumble mit Salbei und Zitronenconfit
11



Die Kalbszunge, die grüne Sauce und das Coimo-Schwarzbrot
10




Gebratene Jakobsmuschel, Selleriepüree und grüner Apfel
13



Piemontesischer-Art Tartar "Coalvi", Eiercreme,

Drangoncello und Himbeere
12






Hähnchen, Belgischer Endiviensalat und karamellisierte Schalotte
16



Gratinierter Wolfsbarsch, Zucchini mit Minze und gerösteten Tomaten

17



Piemontesisches Rinderfilet Süßkartoffeln und Karotten
22



Lachsforelle, Erbsenpüree, Taggiasca-Olivenpulver und Pinienkerne

16




Zweite Gänge

Alle angebotenen Pastas sind hausgemacht

Erste Gänge
Carnaroli-Reis, Lauch, marinierter Saibling und Bottarga

(Mindestens 2 Personen)
13



Cappellacci gefüllt mit Kalbfleisch, Mandelmilch und Datteln

14



Kartoffel-Rhabarber Gnocchi, Taleggio DOP
13



Eierspaghetti, Rucolacreme, Muscheln und Meeresschaum

12






Unsere Selektion von Käse "La Casera":

- Paglietta Piemontese

- Robiola di Roccaverano

- Fiacco di Capra

- Toma di Campertogno

- Blu al cucchiaio



13

Käse

Desserts
Semifreddo mit Brombeeren und Kastanien Croccante

6



Törtchen mit Buchweizenmehl, Mandeln und süßen Pflaumen
7



Mascarpone-Creme, Rhabarber und Erdbeeren, Crumble
6



Millefeuille, Schafsricotta, Feigen und gesalzenes Karamelleis
7




Bei Lebensmittelunverträglichkeiten fragen Sie das Personal nach dem Menü mit der Liste der Allergene


