Per Ini{iare...

Tartare di trota salmonata, le sue uova, patata viola e robiola Roccaverano

12

Vitello al rosa, uovo poché, salsa tonnata e frutto di cappero

11

Battuta di Fassona Piemontese "Coalvi", crema di topinambur zenzero e nocciole IGP

13

Uovo bazzotto, cavolo nero, spuma di Parmigiano 36 mesi (@

10

3 Carpinus

ristorante




[ Primi

Riso Carnaroli “Tenuta Margherita”, Taleggio DOP e fiori di camomilla @
(minimo 2 persone)

15

Gnocchetti di patata, missoltino, agretti, pinoli e uvetta

12

Tagliatelle al cacao, cervo e frutti rossi disidratati

14

Fagottini di ricotta vaccina, asparagi croccanti, crema alla carbonara e guanciale

16

Tutte le paste proposte sono di nostra produ{ione

I Secondi

Rolle di Coniglio, pancetta nostrano, verza e topinambur

18
Melanzana arrosto, ristretto di pomodoro all’origano, pomodoro secco e crumble al
parmigiano

15

Guancia di manzo brasata e sedano rapa

19

Filetto di Lucioperca scottato e carciofo arrosto

18

1 Carpinus

ristorante




I Formaggi

Selezione di formaggi "La Casera":

- Nostrano del Mottarone
- Piccolo occhiato di Val d'Ossola
- Fiacco di Capra
- Pecorino crosta nera
- Blu al cucchiaio

14

I Dolci

Tartelletta con mele caramellate e gelato alla cannella

7

Tiramisu in spuma

6

Millefoglie pistacchio e cioccolato bianco

7

Bonet della tradizione, caramello salato e pera sciroppata
6

In caso di intollemn{e, richiedere a[Personale il menn con la lista degli a[[ergeni

1 Carpinus

ristorante




