
Battuta di Fassona Piemontese, zabaglione salato, asparagi 
e cialda al parmigiano

14

Trota salmonata affumicata e marinata da noi, pan brioche tostato 
e burro alle alghe

13

Baccalà mantecato all’olio profumato al timo, barbabietola 
e sedano ghiacciato

14

Uovo morbido, crema di piselli, cipollotto arrostito e caprino
10
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Per Iniziare...



Coscia e sovracoscia di faraona, scalogno confit, albicocche e ristretto alla
maggiorana

19

Pancia di maialino croccante, bietoline saltate, salsa di ribes e zenzero
16

Zucchina ripiena, stracciatella di bufala, mandorle e limone fermentato
15

Filetto di lavarello arrostito, salsa alla menta, taccole e robiola
19

I Secondi

I Primi
Riso Carnaroli “Tenuta Margherita” mantecato al mascarpone, gambero

rosso e gel al lime
(minimo 2 persone)

16

Gnocchetti di patate al curry con cozze, datterino rosso e calamari
14

Ravioli ripieni di borragine, saltati al burro e noci, fonduta di toma
d’alpeggio invecchiato e tartufo estivo

15

Tagliatella all’uovo, fave, guanciale croccante e spuma di pecorino
14

Tutte le paste proposte sono di nostra produzione



I Dolci
Semifreddo allo yogurt greco, mirtilli spadellati al prosecco e cialda al miele

8

Cheesecake scomposta ai frutti rossi in due consistenze
8

Tartelletta di pasta frolla al cioccolato, mousse di nocciola e passion fruit
8

Crema catalana al timo
7

Selezione di formaggi delle nostre Valli e marmellata casalinga di arance 
e peperoni rossi 

15

I Formaggi

In caso di intolleranze, richiedere al personale il menù con la lista degli allergeni


