
Battuta di fassona piemontese, pesche, stracciatella di bufala 
e pomodorini confit

14

Manzo al rosa, salsa ai mirtilli, robiola e crumble alla rucola
14

Filetto di coregone “in osmosi”, insalatina di verdurine e salsa all’aceto
14

Uovo morbido con purea di avocado e pomodori verdi, cetriolini all’aceto di
riso e ravanelli 

10
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Per Iniziare...



Filetto di manzo al sale aromatizzato, patate novelle, portulaca e sugo acidulo
22

Maialino da latte croccante, spinacino novello saltato con 
ristretto di vermuth e more

16

Trancio di trota al forno, verdurine di stagione al burro e salsa alle mandorle
19

Crostatina di pasta brisée con fonduta di San Marzano, friggitelli e cipolla rossa
caramellata all’origano

15

I Secondi

I Primi
Riso carnaroli invecchiato sfumato al Franciacorta, ostrica scottata, burrata e basilico

(minimo 2 persone)

16

Ravioli ripieni di faraona in guazzetto di erbette, piattoni fini e tartufo nero
15

Tagliatella alla barbabietola, zucchine trombetta, fiori di zucca e ricotta salata
14

Spaghetto alla chitarra con gremolada di crostacei, datterini e cipollotti 
profumati al limone

15

Tutte le paste proposte sono di nostra produzione



I Dolci
Tartelletta di frolla, mousse al cioccolato bianco e lampone

8

Pastiera napoletana liquida con gelato alla cannella
8

Panna cotta alla piña colada
8

Spuma di fioca con amarene e meringhe
7

Selezione di formaggi delle nostre Valli e marmellata casalinga
15

I Formaggi

In caso di intolleranze, richiedere al personale il menù con la lista degli allergeni


