Per Ini{iazre...

Tonno di coniglio, scarola riccia, puntarelle e coulis al dragoncello
14

Terrina di baccala, zucchine e crema di peperoni alla colatura di alici
14

Canederli dorati al burro, radici, caprino e rafano fresco @
11

Cous cous di lago, verdurine di stagione e mandorle salate
14

3 Ccarpinus

ristorante



[ Primi

Carnaroli invecchiato mantecato alla robiola, barbabietola e anacardi tostati @
(minimo 2 persone)

15

Cappellacci ripieni di zucca in guazzetto di vongole e funghi
16

Tagliatella al ragu di costine di maiale e provolone stagionato
15

Lasagnetta gratinata con broccoli in due consistenze,
stracciatella, ciccioli e peperone crusco
15

Tutte [e [mste Proposte sono ali nostra Produ{ione

I Secondi

Petto d’anatra scottato, patata dolce, liquirizia e cracker ai semi misti
20

Tentacolo di polpo arrostito su letto di fagioli cannellini,
terra di olive e datterini gialli appassiti
20

Filetto di maiale alla “Wellington’ cavoletti di Bruxelles,
finocchi al forno e riduzione al Porto
17

Carciofo ripieno, salsa al cacio e pepe,
scorzonera croccante
15

1 carpmus

ristorante



[ Formaggi

Selezione di formaggi delle nostre Valli e marmellata casalinga
15

I Dolci

Tegola di pasta sfoglia, crema di nocciola, mascarpone, salsa al caffe
8

Crostatina soffice al cioccolato fondente, pere, noci pecan, moscato
8

Carpaccio d’ananas, sorbetto al limone e gelée di menta

7

Bavarese al cioccolato bianco, zuppetta di mango e zenzero
8

In caso di intol[emn{e, richiedere a[[)ersonale il menn con la lista degli a[lergeni

gr carpInus

ristorante



