
Beef Tartare, Gorgonzola-Mousse und Polenta-Chips
14€

Kalbfleisch mit Thunfischsauce, pochiertem Ei und
Kapernblüten

14€

Lachs mit Anismarinade, Wintersalat und Rhabarber
13€

Weiches Ei, Kartoffel-Parmentier, lokale Toma-Käse und
toskanischer schwarzer Trüffel

11€

Willkommen im Restaurant Carpinus

Erste Schritte

Bei Lebensmittelunverträglichkeiten bitten wir Sie, das Personal nach der
Speisekarte mit der Liste der Allergene zu fragen



Vorspeisen

Kartoffelgnocchi, Kürbis in Öl gegart, Muscheln
und Thunfisch-Bottarga

15€

Ravioli gefüllt mit Cotechino, Linsencreme
und Nebbiolo-Reduktion

14€

Safran-Risotto, Topinambur und gewürzter Speck
(Min 2 Personen)

14€

Tagliatelle mit Schwarzkohl-Pesto, Parmesan-Crumbles
und Pinienkernen

13€

Alle angebotenen Pastasorten sind hausgemacht



Hauptgerichte

Perlhuhn gefüllt mit Kastanien, Kohl und Pflaumen
19€

Piemonteser Rinderfilet, geschmorte belgische
Endivie und Balsamico-Essig-Sauce

23€

Gebutterter Seehecht, Blumenkohlvariation
und knusprige Artischocke

22€

Millefeuille aus Kürbis und Sellerie, würziger
Blauschimmelkäse und geröstete Pinienkerne

16€



Käse

Auswahl an Käse aus unseren Tälern
mit hausgemachter Marmelade

15€

Tarte Tatin, Zimt-Eiscreme und roter Portwein
7€

Kokosflocken, dunkle Chili-Schokolade und 
Passionsfrucht

8€

Weiße Schokoladencreme, Kaki und Baiser
7€

Weiches Ei, Ricotta- und Pfirsichkuchen, Crème Anglaise
und gemahlene Haselnüsse

8€

Desserts


