
Fiocco di Parma, verdure primaverili in agrodolce 
e focaccina al sale Maldon

13

Tartare di manzo, asparagi ghiacciati 
e spuma al parmigiano

14

Triglia scottata su crema di topinambur,
cipollotto arrostito e pecorino

14

Uovo morbido, vellutata di carciofi, 
sedano rapa croccante e polvere di olive

11
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Per Iniziare...



Filetto di cervo scottato al burro, bietoline saltate e grué di cacao
25

Pancia di maiale marinata alla birra, cavolo cappuccio stufato 
e il suo ristretto

17

Lomo di baccalà arrosto, crema di ceci neri, cipolla brasata e maggiorana
21

Scarola riccia ripiena, leggera fonduta di taleggio e mandorle salate
15

I Secondi

I Primi
Gnocchetti di patate, cime di rapa, salsiccia 

e fonduta di provolone del Monaco
14

Riso invecchiato, lardo d’Arnad, rosmarino
e riduzione di aceto balsamico

(minimo 2 persone)

14

Ravioli ripieni di baccalà, guazzetto di frutti di mare, taccole e miele
15

Passatina di fagioli borlotti, straccetti di pasta fresca e briciole di pane
12

Tutte le paste proposte sono di nostra produzione



I Dolci
Tiramisù

7

Panna cotta al timolimone, 
mango e mandarino

7

Strudel di mela, gelato alla crema e passito
8

Bavarese alla nocciola,
terra di cacao e lamponi

8

Selezione di formaggi delle nostre Valli con marmellata casalinga
di arance o di peperoni rossi

15

I Formaggi

In caso di intolleranze, richiedere al personale il menù con la lista degli allergeni


