
Kalbfleisch, medium-rare gegart, 
Thunfischsauce und pochiertes Ei

14€

Gin- und Zitrusmarinierte Lachsforelle,
Ziegenkeule und Feldsalat

13€

Rindercarpaccio, Rucolapesto, Safran-Pecorino
 und geröstete Walnüsse

14€

Weich gekochtes Ei, Kartoffel-Rosmarin-Creme,
frittierter Lauch und natives Olivenöl extra

11€

Willkommen im Ristorante Carpinus

Erste Schritte

Bei Lebensmittelunverträglichkeiten bitten wir Sie, das Personal nach der
Speisekarte mit der Liste der Allergene zu fragen



Erste Gänge

Alle angebotenen Pastasorten sind hausgemacht

Ravioli gefüllt mit Amatriciana,
 Käse und Pfeffer, Brotkrümel

15€

Cremiges Risotto mit Büffelmozzarella,
 Tomate in zwei Konsistenzen und Basilikum

14€

Kartoffelgnocchi mit Wurstragout,
 getrockneten Tomaten und Provolone-Spänen

14€

Spaghettoni mit Knurrhahn, gelben Cherrytomaten,
 Brokkoli und Bottargapulver

15€



Hauptgerichte

Geschmorte Schweinebäckchen mit 
Salbei-Butter-Kartoffelpüree und Jus

17€

Seeteufel Wellington, Blumenkohlcreme
 und gratinierter Fenchel

22€

Dekkonstruierte Auberginen-Parmesan
15€

Im Ofen gebratene Kaninchenrolle, Endivien, Kapern,
Rosinen, Pinienkerne und Sherry-Sauce

18€

Käse

Auswahl an Käse aus unseren Tälern mit hausgemachter 
Orangen- oder rotem Paprika-Marmelade

15€



Neapolitanische Pastiera und Vanillecreme-Eis
8€

Blätterteig-Rechtecke, Haselnusscreme
und Schwarzkirschen

7€

Ananas, Zitrone und Minze
7€

Schokoladenmousse, Nuss-Crumble,
Mango und Ingwer

8€

Desserts

Getränke

Espresso - 1.5€

Cappuccino - 2€

Entkoffeinierter - 1.7€

Tee - 3.5€

Kräutertee - 3.5€

Wasserflasche 0.7L  - 2.5€

Alkoholfreies Getränk - 3.5€

Weißer Grappa - 5€

Reserve/Barrique gereifter Grappa - 6€

Bitter- 5€

Servicekosten - 1.5€

Für andere Getränke fragen Sie bitte unser Personal.


