
Gnocchi con gremolada di crostacei e molluschi  

Cappelletti in brodo di cappone  

P R I M I

A N T I P A S T O

Fiocchetto di Parma, giardiniera di verdure e
insalata russa

S E C O N D O

Stinco di vitello al forno con verza ripassata 
all’uvetta e suo ristretto

D O L C E

Panettone caldo e crema inglese alla vaniglia

Natale
al Carpinus

45€/persona
Vini e bevande esclusi 

Disponibile ampia selezione di vini in bottiglia

Prenota il tuo tavolo allo 0323 494439 o al 344 1804105

Giovedì 25 Dicembre, dalle 12:00



Capodanno

Prenota il tuo tavolo allo 0323 494439 o al 344 1804105

Insalatina di gamberoni cotti al vapore con avocado,
sedano bianco e frutta secca

Tartare di fassona con tartufo nero uncinato di Toscana

Risotto all’ostrica scottata, stracciatella e lime

Tagliolini al ragù di cortile

Baccalà fritto su hummus di ceci e verdurine scottate

Cotechino e lenticchie

Variazioni di cioccolato

Panettone e mandarini a mezzanotte

M E N U

al Carpinus

70€/persona
Vini e bevande esclusi 

Disponibile ampia selezione di vini in bottiglia

Mercoledì 31 Dicembre, dalle 21:00

Cenone con la Musica dal Vivo di Cristina Meschia


