
Willkommen im Ristorante Carpinus

Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal, 
um das Allergenmenü zu erhalten

Unsere Klassiker

Rosa gebratenes Kalbfleisch, Thunfischsauce,
Kapernbeeren und pochiertes Ei - 14€

Safran-Gnocchetti mit Wurstragout - 14€

Niedertemperaturgegarter Schweinebauch,
anschließend angebraten, grünes und rotes
Sauerkraut und pikante Honigsauce - 17€

Reise durch die Klassiker

Eine Auswahl aller Gerichte aus „Unsere Klassiker“, ergänzt durch
Pistazien-Tiramisu, zum Preis von 50 € pro Person, Gedeck inbegriffen.
Angebot gilt nur für den gesamten Tisch.



Vorspeisen

Rindertatar, Haselnuss-Mayonnaise,
in Salz gegarte rote Zwiebel - 14€

Weiches Ei, Guacamole, Kartoffelchips
und Ponzu-Sauce - 12€

Stockfischcreme, Saubohnencreme,
Polenta und Thymianöl - 14€

Hausmarinierte und geräucherte Forelle,
Gurke in zwei Texturen und Joghurt - 13€

Erste Gänge
Risotto mit Robiola, Frühlingszwiebel,
Spargel und knusprigem Guanciale - 14€
(mindestens 2 Personen)

Mit Oktopus gefüllte Ravioli, Fondue aus gerösteten
San-Marzano-Tomaten und schwarzem Olivenpulver - 15€

Frische Lasagnetta mit Entenragù,
Artischocken und Pecorino - 14€

Gnocchi mit Rucola-Pesto und Parmesan-Crumble - 13€

Alle unsere Pasta wird hausgemacht



Hauptgerichte

Rinderfilet, junge Kartoffeln mit
Bergbutter und Rosmarin - 23€

Lachssteak mit Butter, Safran-Toma-Fondue
und jungem Spinat - 21€

Gefüllte Truthahnkeule, geschmorter Chicorée
und Balsamico-Reduktion - 20€

Runde Zucchini, gefüllt mit Couscous
und Gemüse, mit Gorgonzola - 15€

Cheeses

Auswahl an Käsesorten aus unseren Tälern mit
hausgemachter Orangen- oder roter Paprikamarmelade
15€



Desserts

Pistazien-Tiramisù - 7€

Schokoladen-Semifreddo, rote 
Fruchtpüree und Pekannüsse - 8€

Blätterteig-Rechtecke, in der Pfanne
geschmorte Aprikosen und Ingwer - 8€

Crème brûlée mit Thymian und Zitrone - 7€

Getränke

Mineralwasser 0,7 l (still oder sprudelnd) - 2,50€

Erfrischungsgetränke in Dosen - 3,50€

Grappa klar - 5€

Grappa Reserve / im Holzfass gereift - 6€

Bitterliköre - 5€

Espresso - 1,50€

Cappuccino - 2€

Koffeinfreier Kaffee - 1,80€

Heißer Tee - 3,50€

Kräutertees - 3,50€

Für weitere Getränke wenden Sie sich bitte an unser Personal

Bedienung und Gedeck - 1,50€


	Unsere Klassiker
	Erste Gänge
	Hauptgerichte
	Cheeses
	Desserts
	Pistazien-Tiramisù - 7€
	Schokoladen-Semifreddo, rote  Fruchtpüree und Pekannüsse - 8€
	Blätterteig-Rechtecke, in der Pfanne geschmorte Aprikosen und Ingwer - 8€
	Crème brûlée mit Thymian und Zitrone - 7€

	Getränke
	Für weitere Getränke wenden Sie sich bitte an unser Personal


